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LOhike spetsifikatsioon

Uhiku nr.

Funktsioonid

- Kasutajat juhendav juhtpaneel on véaga selge ja seda on kerge
kasutada. Pidevalt on ndha kasutaja poolt valitud vadrtused ja
ahjukambri tegelikud andmed.

- P66rddhk / konvektsioon (25- 300° C)

- Aurus keetmine (100° C)

- Ulekuumutatud aurus kipsetamine (101-130°C)

- Madala temperatuuriga aurus kipsetamine (25-99°C)

- Kombi funktsioon (25- 250°C

- Toidu regenereerimise tsukkel (25°C-250°C)

- P6ordohk / konvektsioon ahjukambri ventilatsiooniklapp avatud
(maks. 300°C): Sobib hasti vaga kuivale kipsetamisele, niiskus pddseb
vajadusel vdlja.

- Poole vaiksema energiakuluga tsUkkel: drnaks kipsetamiseks nagu
nditeks koogid.

- Eco-delta: kasutaja annab ahjule ette temperatuuri, kui palju tohib
ahjukambri temperatuur olla kdrgem toidu sisetemperatuurist (nGiteks
25 kraadi). Viimase toustes 1 kraadi vorra, tduseb ka ahju temperatuur
samapalju. Tulemus on t&eliselt mahlane!

- Paus funktsioon (viivitusega kdivitamine)

- Automaatne niiskuse kontroll, lisaks manuaalne nupuga toimiv

KOOSKOLASTUS:

Funktsioonid

- Kasutajat juhendav juhtpaneel on vaga selge ja seda on kerge
kasutada. Pidevalt on ndha kasutaja poolt valitud vadartused ja
ahjukambri tegelikud andmed.

- P66rdohk / konvektsioon (25- 300° C)

- Aurus keetmine (100° C)

- Ulekuumutatud aurus kipsetamine (101-130°C)

- Madala temperatuuriga aurus kipsetamine (25-99°C)

- Kombi funktsioon (25- 250°C

- Toidu regenereerimise tsukkel (25°C-250°C)

- P66rddhk / konvektsioon ahjukambri ventilatsiooniklapp avatud
(maks. 300°C): Sobib hdsti vaga kuivale kiupsetamisele, niiskus
p&dseb vajadusel valja.

- Poole vaiksema energiakuluga tsukkel: érnaks kipsetamiseks
nagu nditeks koogid.

- Eco-delta: kasutaja annab ahjule ette temperatuuri, kui palju
tohib ahjukambritemperatuurolla kdrgem toidu sisetemperatuurist
(naiteks 25 kraadi). Viimase toéustes 1 kraadi vorra, tduseb ka ahju
temperatuur samapalju. Tulemus on téeliselt mahlane!

- Paus funktsioon (viivitusega kdivitamine)

- Automaatne niiskuse kontroll, lisaks manuaalne nupuga toimiv
elektrooniliselt juhitud lisaniisutus

- Kiire ahjukambri jahutamise programm. Véga téhus siis, kui
jargmine kUpsetusprogramm vajab madalama temperatuuriga
ahjukambrit. Automaatne ja manuaalne kasutamine.

- Ventilaatori kiirused: taiskiirus, pool kiirust (drnade toorainete
kasutamisel, kUpsetamisel), ,HOLD” funktsioon (pulseeriv
ventilaator  kUpsetamiseks, madalal temperatuuril  suurte
lihatUkkide valmistamiseks). "HOLD” funktsioon on ideaalne ka
toidu soojas hoidmiseks pdrast kUpsetusprotsessi 16ppu,
v&hendab toidu kuivamist.

- Eelsoojendusprogramm  soojendab  ahjukambri  kiiresti
orienteeruvalt 30°C soovitud temperatuurist kdrgemaks. Nii
kompenseeritakse ahju ukse avamisel ja jaheda toidu
ahjukambrisse asetamisel tekkiv temperatuuri alanemine ja
toiduvalmistamise alguseks on temperatuur ahjukambris dige.

- Sisseehitatud keeltena eesti, vene, Iati, leedu ja teised
enamlevinud Euroopa riikide keeled- kokku 26 tk.

Puhastamine

- qair-o-clean: 4 erinevat eelprogrammeeritud tdisautomaatset
pesuprogrammi,  sdltuvalt  ahjukambri  mdad&rdumistasemest.
Pesuprogrammid on ahjude standardvarustuses. Automaatsete
pesuprogrammide asemel on vdimalik kasutada ka poolautomaatset
pesuprogrammi.

Tootlikkus

- Integreeritud suure tootlikkusega auruboiler

- By-pass tehnoloogia (PATENTEERITUD) kontrollib niiskuse taset
ahjukambris kombi ja toidu regenereerimise tsiklite puhul. Hoiab
ara liigse vee- ja energiakulu.

- air-o-flow: puhub vdliskeskkonnast varsket dhku ahjukambrisse
multifunktsionaalse ventilaatori (PATENTEERITUD) abil: &hk
imetakse kambrisse pdrast soojendamist 1Gbi ahju tagaosa.
Sellega tagatakse soojuse Uhtlane jaotumine ja samavdédrne
kUpsetustulemus igas ahju osas.

- Uhe mé&dtepunktiga torketermomeeter, mdstevahemik 10°C..99°
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- Air-o-steam ahjude juhtimine p&hineb kas ette antud ajale véi toote
sisetemperatuurile, mida jdlgitakse torketermomeetri abil.

- Ohuklapp on elektrooniliselt juhitav Uleliigse niiskuse ahjukambrist
eemaldamiseks.

- Aurugeneraatori boileri automaatne tUhjendamine ja automaatne
katlakivi diagnoosimise susteem vdhendab katlakivi teket.

- Tanu kipsetusprogrammide téhususele ja taielikule kontrollitavusele
saavutatakse tdiuslik ja Uhtlane kUpsetustulemus ka ahju maksimaalse
taitmise korral.

- HACCP valmidus standardina: véimaldab salvestada kUpsetusprotsesse
vastavalt HACCP standardile.

Konstruktsioon

- Sissekeritav integreeritud kdsiduss (5, 8 & 16 GN mudelitel).

- Uleni AISI 304 roostevabast terasest, ahjukamber liidesteta.

- Jalgadel kdrguse reguleerimise véimalus.

- Topeltklaasiga varustatud uksel on tilgandu, mis kogub ukseklaasilt
voimaliku kondenseerunud niiskuse. Ust avades on seda vdimalik
fikseerida nelja erinevasse asendisse, millega hdlbustatakse ahju tditmist
ja tihjendamist.

- Ahjusiinid on roostevabast traadist (20 GN ahjudel C-profiil) ja taiesti
turvalised, kuna Gleval ja all paiknevad néu toed valdivad poolenisti valja
tdmmatud GN-i kukkumise.

- Ahjukambrisse integreeritud pesuvarred/pesuvars

- Ahjukamber on varustatud halogeenvalgustusega.

- KGlmavee Uhendus 3/4". Ahi on varustatud tagasildogiklapiga.

- IPX5 pritsmekaitse tase.

Keskkonnasdbralik

- Vd&hemalt 95 % tootest on taaskasutatav

- Koéik programmid on loodud selliselt, et kasutataks véimalikult véhe
energiat, tagades siiski toiduvalmistamisel kérget kvaliteeti.

- Tdnu air-o-clean pesuprogrammidele on vee ja pesu - ning
loputusainete kulu véike, tagades samas suurepdrase pesutulemuse.

- By-pass tehnoloogiaga lahendatud niiskuse kontrolli sisteem s&dstab

vett ja vhendab energiakulu.

air-o-steam

Naturaalse gaasiga kombiahi 20GN
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Peamised omadused

Manuaalne funktsioon: traditsiooniline juhtimine, k&sitsi
valitakse kdik vajalikud parameetrid. Kasitsi juhtimisel
kasutatavad kUpsetustsuklid:

-Kui, kuum konvektsioonkUpsetus (maks. 300 °C):
Ideaalne madala niiskusega kUpsetamiseks.

-Madalatemperatuuriline aur (maks. 100 °C): ideaalne
sous-vide (vakumeeritud toidu) Ulessoojendamiseks ja
ornaks kupsetamiseks.

-Auru tsukkel (100 °C): mereannid ja kdogiviljad.

-Kérge temperatuuriga aur (maks. 130 °C).

-Kombi tsUkkel (maks. 250 °C): kombineerib niiskuse ja
kuuma konvektsioondhu, tagades niiskusekontrolliga
kUpsetuskeskkonna, kiirendades seeldbi kUpsetusprotsessi
ja v@hendades kaalukadu.

Regenereerimiststkkel: parim seadistus toidu taldrikul
vdi GN ndus Ulessoojendamiseks (maks. temperatuur
250° C)

By-pass tehnoloogia: kontrollib  niiskuse taset
ahjukambris kombi ja regenereerimistsUklite kasutamisel.
Hoiab kokku energiat ja vdhendab veekulu.

Ahjul on reguleeritav ventilaatori kiirus, kolm erinevat
kiirust.

Torketermomeeter on ahju standardvarustuses.
Vahendatud véimsusega tsukkel.

air-o-flow: ahjustvéljapoolt véetud vérske dhk juhitakse
mitmefunktsionaalsele ventilaatorile, kus see kuumutatakse

ja surutakse kUpsetuskambrisse, tagamaks Uhtlast
kUpsetustulemust.

air-o-clean™ t&isautomaatne ja tdiesti integreeritud
pesusUsteem (4 automaatset ja 1 poolautomaatne
pesutsikkel).

Komplektis Uks siinidega k&ru 1/1GN, sinide vahe 63mm
ja ukse kate ahju ilma karuta eelsoojendamiseks.

Konstruktsioon

L]

Suure efektiivsuse ja madalate heitemetega pdletid.
IPX 5 pritsevee kaitseklass lithsamaks puhastamiseks.
Uleni 304 AISI roostevabast terasest konstruktsioon.

Uhenduskohtadeta hugieeniline kipsetuskamber on
Uleni Umardatud nurkadega, kergendab puhastamist.

Kahekordsest karastatud klaasist uks on avatud
raamiga, tanu sellele on vdlimine osa jahe. Sisemine
klaas on kerge puhastamise vdimaldamiseks
varustatud hingedega.

Hooldustoiminguid on kerge
varustatud esipaneeli kaudu.

teostada hingedega

air-o-steam
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Kaasas olev lisavarustus
« 1tk AHJUTOGI 20X1/1GN, 63MM-LW PNC 922007

e Ttk JUHTPANEELI FILTER-20 GNI/1

AHJUDELE

Lisavarustus

AUTOMAAT VEEPEHMENDI
AHJUDELE

VEEPEHMENDI VAIKPUHASTUS
AHJUTOGI 20X1/1GN, 63MM-LW
AHJUTOGI+RATTAD 16X1/1GN,
80MM-LW

TERMOTEKK 20X1/1GN
BANKETIKARU- 54
TALDRIKUT-74MM-20GN1/1
1/IGN AISI 304 RESTIPAAR

GN 1/1 TIBURESTIPAAR

Pagarikaru 20x1/1 GN, 80mm

Banketiraam 45 taldrikule(siinivahe

85 mm) 20x1/1 GN

PNC 922248

PNC 921305
O
PNC 921306
O

PNC 922007
O

PNC 922010
O

PNC 922014
O

PNC 922016
0

PNC 922017
O
PNC 922036
O
PNC 922068
O

PNC 922072
O

1 REST GN 1/2 4 TERVE KANA JAOKS PNC 922086

(1,2KG)

UKSEKILP KARUTA 20 1/1-
EELSOOJENDILE
PESUDUSS AHJULE

20X1/1&2/1 AHJU RASVAFILTRID

KUPSETUSPLAAT(400*600*38) -
PERF.ALU/SIL

KUPS.PLAAT (400*600*204) 4
SERVA-PERF.AL

0
PNC 922094
O

PNC 922171
0
PNC 922179
O
PNC 922189
O

PNC 922190
0

KUPS.PLAAT (400*600*20) -4 SERVA PNC 922191

ALU.

Ventilatsioonil&6ri kondenser gaasi

kombi- ja konvektsiooniahjudele.
2 FRITUURKORVI AHJULE

KUUMAKAITSE 20GN 1/1 AHJUDELE

VALIATOMM . KASIDUSS-20GN
1/1&2/1 AHJUDELE

1 (1,2KG) GN1/1 rest 8 kanale

KOMP. INTEGREERITUD HACCP
AHJULE

KIT MUUTMAKS NATUR.GAASILT
LPG GAASILE

REGULEERITAVAD RATTAD 20GN
LW AHJUDELE

KARTULI KUPSETUSREST GN 1/1 28

KARTULILE
RASVAKOGUMISNOU 100MM

O

PNC 922235
O

PNC 922239
O
PNC 922243
O

PNC 922263
0

PNC 922266
O

PNC 922275
O

PNC 922277
O

PNC 922280
O

PNC 922300
O

PNC 922321
O

L]

air-o-steam
Naturaalse gaasiga kombiahi 20GN

NELI GRILLVARRAST
RASVAKOGUMISNOU 40 MM
SUITSUTAJA AHJU

VEEFILTER AHJULE-4 MEMBRAANI
VALINE POORDOSMOOSFILTER-4
MEMBRAAN!I

KORSTNA ADAPTOR

KIT KLAPI KONTROLL - UNI EN 1717

MITMEOTSTARBELINE KONKS

1/1B

PNC 922327
O

PNC 922329
ENC 922338
ENC 922344
ENC 922345
ENC 922346
IENC 922347

PNC 922348
O

air-o-steam

Naturaalse gaasiga kombiahi 20GN 1/1 B

< € Firmale jadb 6igus modifitseerida tooteid ilma ette hoiatamata. Kogu info on dige trukkimise hetkel.

2015.03.06



[{] Electrolux

air-o-steam

Naturaalse gaasiga kombiahi 20GN

1/1B

Eestvaade
3. Elekter
3955
993mm Toitepinge:
s 7g 268704 (AOS201GBG2) 230 V/IN ph/50/60 Hz
L1 zoem Uhendatud koormus: 0.5 kW
Gaas
ISO 7/1 gaasithenduse
diameeter: 1" MNPT
Gaas LNG:
7035 0 Aurugeneraator: 25 kW
1790nn Kuumutuselemendid: 136360 BTU/h (40 kW)
Vesi:
Veesisendi "CW" Ghendus: 3/4"
I TE@ I R&hk: 1.5-4.5 bar
oo Aravool "D": 1"/4
3 3. 3.
’s *% ‘s Mahutavus:
60mm 873 mm 60mm
. GN: 20 - 1/1 Gastronorm
Ulaosa ~ .
5. 415, 21. 13 Votmeinfo:
576" 37e 233 255"
@ 135mm  100mm 72m2l” 315 mm 23%” VQI!Sm??dUd, ké.rgUS: ]795 mm
XY o ca6mm Vdlismoddud, laius: 993 mm
22 g ; Vélismdddud, sigavus: 957 mm
32 | S
Mmm%‘sﬂf [RiENS zi' Netokaal: 289 kg
23 |15 o s Laadimiskaal: 340 kg
ZETW = 5123 Transpordipakendi maht: 216 m3
;gsmm = —— 1466 mm
(] .2 H 4
543 '
145 nm 11, : 35
L—a—i;gm T 0om
=]
CWI1 = Kilma vee Uhendus 1 G = Gaasilhendus
CWI2 = Kuilma vee Uhendus 2
D = Aravool
El = Elektribhendus
Kulg
374
957 mm
36 %
917mm
et 5%”
T 1 T 1‘ 135 mm
ao;” —
2045 mm
23
53 % 040& 70mm
1365 mm §
—
g1
o || 2050m
1225 A
3235me L H |
3%” ZA%” 7%"
94 mm 614 mm 179 mm
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