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Peamised omadused

* 3 erinevat mudelit:
-Ulemine ja alumine plaat on ribilised
-Ulemine ja alumine plaat on siledad
-Ulemine plaat on ribiline ja alumine plaat on
sile

¢ Valmistatud roostevabast terasest AISI 430 ja
kUpsetuspind on valmistatud malmist, mis on
kaetud spetsiaalse toiduga kokkusobiva
emailiga. See tagab higieenilised tingimused
ja vastupidavuse hapetele, sooladele ja
oksudeerumisprotsessile.

* Lédgikindlad integreeritud kuumutuselemendid
tagavad Uhtlase ja véimsa kuumutuse.

* Reguleeritav termostaat kuni 300 °C

e |se tasakaalustuv Ulemine plaat fikseerub
erinevatele kdrgustele, vahendamaks kipsetusaega
ja kahekordistamaks tootlikkust.

+ Ulaplaadi véljalUlitamise véimalusega.

Libero Line seeria

Malmist kUpsetuspinnaga Panini Grill - 1 tsoon

602117 (PGRRI) PANINI GRILL-SOON./
SOON. 260 MM

602118 (PGRSI) PANINI GRILL-SOON./SILE
260 MM

602119 (PGSS1) PANINI GRILL-SILE/SILE 260
MM

KOOSKOLASTUS:

Electrolux Professional
www.electrolux.com/professional
professional@electrolux.com

XNJo41293 [E

1 oJaqr]

UooSs] | - [|I19 1UIUDd pbouuldsniasdny ISIWIDIN

Dl1S99S 39Ul



[{] Electrolux

El
EO

r
=
Il
R
260 !

Eestvaade

Ulaosa

260

Elektrithendus
Elektrikontakt

500

Kulg

Libero Line seeria
Malmist kipsetuspinnaga Panini
Grill - 1 tsoon

Elekter
Toitepinge: 230 V/1 ph/50 Hz
Vatte kokku: 1.55 kW
Voétmeinfo:
Kipsetuspinna méddud:

602117 (PGRRI1) 250x255 mm

602118 (PGRST) 250x255 mm

602119 (PGSS1) 250x255 mm
Vélismdodud, korgus: 235 mm
Valisméddud, laius: 260 mm
Vélisméodud, sigavus: 435 mm
Netokaal: 15 kg

Iphase: Schuko; 3phase:

Pistiku tGUp CEE

Lihatoodete kipsetamisel peab seadme Glaosa olema
tootega kontaktis.

SEADME ESIMENE KASUTAMINE

¢ Masin tarnitakse koos kiUpsetuspindu kaitsva kilega mis
tuleb enne seadme kasutusele votmist eemaldada.

¢ Valmistamisel kasutatud isolatsioonimaterjal ja madarete
j@dgid eraldavad esmasel sisselUlitamisel suitsu,
seepdrast tuleb esimesel kasutuskorral IGlitada
seadesisse maksimumtemperatuuril, véhemalt 15-20
minutiks.

ULDINE PUHASTAMINE

*  Puhasta grilli véhemalt kord p&evas, vajadusel ka
tihedamini.

* Kbik toiduga kokku puutuvad osad tuleb puhastada.
* Kunagi ei tohi seadet puhastada surveveega.

¢ Puhastada vdib ka kuuma seadet, harja kipsetuspinda
mitu korda.

¢ TUhjenda rasvakogumisndu
¢ Soovitame puhastada jahtunud grilli.

«  Ara kalla vett kuumadele kipsetuspindadele sest need
voivad termilise 3oki tulemusel puruneda.

Libero Line seeria
Malmist kipsetuspinnaga Panini Grill - 1 tsoon

Firmale jadb 6igus modifitseerida tooteid ilma ette hoiatamata. Kogu info on dige trukkimise hetkel.

2017.04.20



